
Frisée, oeuf, lardons, croûtons

Crudités selon saison, sur son lit de
frisée

Servies tièdes finement coupées en
salade, frisée, crudité

SALADES

Salade verte

Frisée aux lardons

Assiette de crudités

Joues de porc salées

4.50€

7.50€

11.00€

15.00€

TARTES FLAMBÉES

Traditionnelle 10.00€

Crème, oignons, lardons

Emmental, cervelas, oeuf,
cornichon, frisée

Salade mixte 13.00€

Batavia, frisée, lardons, jambon
forêt noire, champignons, chèvre,
oeuf

Salade paysanne 13.50€

Batavia, frisée, chèvre frais, toast
chèvre

Toasts chèvre 13.00€

Knack ou Nuggets de poulet ou
Mini Flamm (Normale ou
gratinée)
Deux boules de glace au choix

MENU PORCINET

Menu enfant 9.00€

Gratinée 11.00€

Crème, oignons, lardons, gruyère

Champignons 12.00€

Crème, lardons, champignons, ail et ciboulette

Champi - gratinés 13.00€

Munster 12.00€

Crème, oignons, lardons, munster

Forêt-noire 12.00€

Crème, oignons rouges, lardons forêt-noire

Forêt-noire gratinés 13.00€

Tomme à l’ail des ours 12.00€

Crème, oignons rouges, lardons, tomme

Jarret 12.50€

Crème, oignons rouges, éffiloché de jarret,
lardons  ciboulette

Chèvre, Miel 12.50€

Crème, oignons rouges, lardons, chèvre, miel
de Blaesheim

Choucroute 12.50€

Crème, oignons rouges, lardon forêt-noire,
choux de Krautergersheim

Kneckes 13.50€

Crème, lardons, champignons, ail, ciboulette,
gruyère, munster

Fleur des champs 10.00€

Végétarienne - Selon saison

Prix nets TTC
La maison n’accepte plus les chèques

Paiements acceptés : espèces - cartes bancaires - tickets restaurant - chèques vacances
Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergènes officiels...

“Possible en version entrée”

Formule à volonté 16.00€



Jarret fondant à la bière

Choux de Krautergersheim, viandes salées,
fumées, et saucisses

Jarret de cochon

grillé au feu de bois

Choucroute garnie

20.00€

20.50

SPÉCIALITÉS

Pain au lait, compote de pomme,
confiture et crème anglaise

Pain au lait, bibeleskäs,
charcuteries et fromages

Bibeleskäs maison

Dampfnudle sucrés

Dampfnudle salés

14.50€

13.00€

16.00€

Fin mélange crémeux, ail et fines
herbes

Nappé à la tomme ail des ours

Filet de poulet sauce

pinot gris

18.50€

Jambon blanc, emmental, sauce crème

Cordon bleu de porc

classique

18.50€

Soirée Dampf à volonté tous les 1er jeudi du mois : 25€

Effiloché de jarret braisé, poitrine
fumé, saucisse fumée, lentilles

Cassoulet aux lentilles

de Blaesheim

19.00€

Vin blanc, ail, herbes, cuisson au
feu de bois

Munster rôti au feu de

bois

16.00€

Fromage pané
Munster frit 17.00€

Filet de poulet pané sauce
barbecue maison

Nugget’s de poulet 14,50€

ou crudités 
ou jambon forêt noire (+1€)
ou cervelas grillé (+1€)
ou saumon fumé (+2€)

Grumbeerekiechle

“galette de pomme de

terre”

14,50€

Onglet de boeuf aux

échalotes

18.50€

Bun’s, éffiloché de jarret de cochon confit,
choucroute, munster, moutarde, pickles
d’oignon rouge, cornichon, batavia

Burger Grange 16.00€

Bun’s, steack angus Geispolsheim, Tomme
alsacienne ail des ours, pickles, oignons rouge,
cornichon, batavia, sauce barbecue maison

Supplément double steak : 4.50€

Burger Schwoob 17.00€

Prix nets TTC
La maison n’accepte plus les chèques

Paiements acceptés : espèces - cartes bancaires - tickets restaurant - chèques vacances
Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergènes officiels...

Jambon forêt-noire, munster, sauce crème

Cordon bleu de porc

munster

19.50€



DESSERT

Prix nets TTC
La maison n’accepte plus les chèques

Paiements acceptés : espèces - cartes bancaires - tickets restaurant - chèques vacances
Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergènes officiels...

Vanille, fraise, chocolat

Dame blanche

Meringue glacée

6.50€

6.50€

NOS COUPES GLACÉES

Myrtilles tièdes, glace fromage
blanc et chantilly

Coulis de framboise, chantilly

Café liégeois

Nid

Nougat glacé

6.50€

7.00€

8.00€

ou chocolat

Glace vanille, fraise et framboise, coulis
framboise, chantilly

Panthère rose 6.50€

Glace vanille arrosée au bailey’s

Kougelhopf glacé 7.00€

Framboise, grand marnier, kirsh, marc de
gewurztraliner, mirabelle, poire williams,
vodka

Sorbet arrosé à l’eau

de vie au choix

16.00€

Bailey’s vanille 6.50€

NOS COUPES GLACÉES ALCOOLISÉES

Chocolat Valrhona - Equatoriale 55%
Moelleux au chocolat 7.00€

Chocolat valrhona - Caraibe 66%

Fondant au chocolat

coeur framboise

8.50€

Baba au rhum 7.00€

NOS DOUCEURS

Crème brulée 6.50€

Profiteroles 7.50€

Gourmand 9.00€

Nos parfums : Poire, Fraise, Framboise, Citron, Vanille, Fromage blanc, Chocolat, Café
Supplément chantilly par boules 0.10€

1 boules 2.00€

GLACES ET SORBETS

2 boules 3.90€

3 boules 5.80€

4 boules 7.50€



TOUT A UNE FIN

Prix nets TTC
La maison n’accepte plus les chèques

Paiements acceptés : espèces - cartes bancaires - tickets restaurant - chèques vacances
Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergènes officiels...

4cl de whisky et son café
Le sage 8.50€

IRISH JAMESON VERITABLE

4cl de whisky

Schwoobish coffee

Le shot

32.00€

7.00€

28cl de whisky

12cl de whisky
Piwish coffee 19.00€

Rhum arrangé 4.50€

DIGESTIFS (4CL)

NOS BOISSONS CHAUDES

Amaretto 4.50€

Bailey’s 4.50€

Limoncello maison 5.00€

Armagnac Napoleon10 6.50€

Calvados 4.00€

Cognac Delaitre XO 8.00€

Whisky Jameson 7.00€

Rhum Diplomatico 7.00€

Rhum Dictator 7.00€

Rhum Zacapa 7.00€

Get 27 5.00€

Expresso, décaféiné 2.20€

Ralongé 2.30€

Double expresso 3.90€

Infusion, thé 2.50€

Capuccino 2.80€

Chocolat chaud 3.50€


